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TOTAL HORAS REPORTADAS 170

FIRMA DEL INSTRUCTOR:

DATOS DEL DOCENTE MES: 2023
NOMBRES Y APELLIDOS: PEDRO MANUEL FLOREZ ROMERO | CEDULA: ‘ 10775876
PARTE HORAS DIRECTAS A FORMACION - PROGRAMAS EN FORMACION TITULADA Y/O COMPLEMENTARIA
HORARIO FECHA DIAS COMPETENCIA
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PARTE APOYO PRESTADO ACTIVIDADES ADMINISTRATIVAS
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TOTAL HORAS 0
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